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Restaurant Reisen Agentur Verkehr
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DIE GESCHICHTE

.Wenn Gott Dir ein Geschenk macht,
schickt er Dir ein Problem.*”
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OKOLOGIE IST UNS WICHTIG

REGENWASSER-SPULUNG

Die Toiletten im Neuen Retter Zubau werden mit Regenwasser gespeist
Bewasserung der Garten
3 Mio It. Einsparung jahrlich
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OKOLOGIE IST UNS WICHTIG
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BIO-HEIZKRAFTWERK

Warme liefert uns eine Hackschnitzelanlage 2 x 500 KW,
Verbundene Fensterkontakte und Visualisierungs PC mit Regeltechnik
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REGIONALE HANDWERKER

... direkt aus der Umgebung
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~ Flipchart
TAGEN

DAS SEMINARHOTEL

nnnnnnnnn

15 x Bestes
= Seminarhotel Osterreichs

20 Seminarraume
von 30m2 bis 320 m?2

Direkter-Glasfaser-High-Speed-Anschluss
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BlO-Zertifizierung seit 2004
Regionale Lieferanten im Umkreis von 25 km
Unsere Vision: Retter 100% BIO
Unser Traum: BIO-Naturpark-Pdllauer Tal
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RESTAURANT

Werktags frisches Holzofen-BlO-Brot
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Wir lassen die Kiiche im Dorf.

,Fleisch ist etwas ganz Besonderes und
kein Massenprodukt!*

In unserer Kiche werden im Freiland
gehaltene regionale BIO-Tiere wie
Schwein, Lamm, Rind, Pute im Ganzen
wertschatzend verarbeitet.

Seit 2014 sind wir beim Labonca
Weideschlachthaus beteiligt.

Frischer geht’s nicht:
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RESTAURANT

Hochwertiges BIO-Putenfleisch Murbodner BIO-Rinder
aus Freilandhaltung mit Sommeralmhaltung und Winter-
Freilaufstall mit benachbartem Schlachthof
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RESTAURANT

Bio-Schafe mit héchster Qualitat
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bi@gut

Leben mut der Natwr, lernen von der Natwr!
www.retter.at
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Food-Fest |,

Slow




Steirischv
auf RETTERw

https://youtu.be/X411z2Bc9cs




Auf ein Wiedersehen
am PoOllauberg
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