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Alpine Kasevidlfalt - Das Geheimnis
der Moleklle
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Ziel dieses Projektesist es, die Molkerei-Produkte bestimmter Almen und Almsennereien im Alto
Belluno und in Osttirol mithilfe chemischer Untersuchungen zu charakterisieren, ihre
Einzigartigkeit im Hinblick auf Geschmack und Néhrstoffgehalt zu definieren und in Protokollen
festzuschreiben.

Die Alpen sind seit jeher Ursprung einer grof3en Kéasevielfalt, darunter finden sich viele nationale
Spezialitéten. Die alpine Landschaft bietet den Milchkiihen ein besonders artenreiches Futter, das
den Milchprodukten ein weites Spektrum an Aromen und Geschméckern verleiht. Charakteristisch
flr diese Milchprodukte sind besondere und unnachahmliche organol eptische Eindriicke.

Ziel dieses Projektesist es, die Molkerei-Produkte bestimmter Almen und Almsennereien im Alto
Belluno und in Osttirol mithilfe chemischer Untersuchungen zu charakterisieren, ihre
Einzigartigkeit im Hinblick auf Geschmack und Nahrstoffgehalt zu definieren und in Protokollen
festzuschreiben. Weiters werden diese Analysen der AlIm-Milchprodukte durch Untersuchungen
von Wasser-, Boden-, Futter- und Milchproben vervollstandigt. So sollen im Idealfall alle

K omponenten eines ganzen Sektors untersucht werden. Dazu gehdren auch Studien zur Flora des
jeweiligen Gebietes, um mdgliche Zusammenhéange zwischen der Biodiversitdt der Weiden und
der chemischen Zusammensetzung der Kéasesorten zu untersuchen. Dieser wissenschaftliche
Ansatz soll es ermdglichen, den engen und untrennbaren Zusammenhang zwischen lokalen Milch-
Produkten und ihrer Ursprungsregion hervorzuheben. Die Ergebnisse dieser Untersuchungen
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werden begleitet von einer multimedialen, narrativen Form der Berichterstattung.

PROJEKTUMSETZUNG UND MASSNAHMEN

Die Almsennerei wird Folder und Rezeptkarten-Sets realisieren, die das gesamte Projektgebiet
abbilden und die erarbeiteten Projektinhalte (in Bild, durch Rezepte und Storytelling) dreisprachig
darstellen.

In Fachworkshops und bei Exkursionen, die die Almsennerel Tauer in Zusammenarbeit mit
Coldiretti im Projektgebiet organisieren und durchfihren wird, haben die Teilnehmerlnnen die
Mdglichkeit, Ideen, Verfahren und Informationen zur Produktveredelung vermittelt zu bekommen.
AuRerdem wird auf die Verarbeitung von bei der Késeproduktion entstehenden Abfallprodukten
wie z.B. Molke eingegangen werden.
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